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19. Vyroba papiru a oleje

Identifikator CZ.1.07/1.5.00/34.0597

Pfedmét Chemie

Rocnik 2.

Obor, Kéd Kosmetické sluzby, 69-41-L/01
Tento pracovni list by mél slouZit jako textovd podpora vyuky

Anotace chemie, postupné studenta seznamuje s danou problematikou.
Jednotlivé ukoly jsou koncipovany tak, aby umoznily co nejsnazsi
pochopeni probiraného uciva a zaroven studenty aktivizovaly.

Autor Ing. Jitka Cerna
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Ocekévany vystup Orientuje se v zakladnich pojmech, chape souvislosti, dokaze

znalosti uplatnit v bézném Zivoté.
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Historie vyroby papiru

Ukol 1 K uvedenému obrazku napiste, o jaky druh pisma se jedna, kde se jim psalo a na co se
psalo (z ¢eho se to vyrabélo).
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Ukol 2 Sefad’te kroky vyroby papiru.

D Namadeni listd v kliZidle a dalsich PA
Vypousténi papiroviny do Cerpacich kadi latkach

Pi Ptiprava vstupni suroviny, vyroba DU
Hlazeni a odstrafiovani necistot papiroviny z buniiny a sbérového papiru

EN [ ]

Odstraiovani piebytecné vody lisovanim Sejmuti vlhkého papiru na plsténec

SP RU
Cerpani papiroviny na sita Ttidéni papiru

f \Y%e)

Suseni papiru Barveni, béleni a dalsi tiprava papiroviny

Tajenka:

Ukol 3 Vysvétlete pojmy.
Kalandr
Hadrovina
Bunic¢ina

Ukol 4 Kolikrat lze recyklovat papir?

Vyroba domaciho papiru v krocich
1. Natrhej stary papir (noviny nejsou moc vhodné, protoze barvi) a nech ho rozmocit ve vode¢.
2. Papirovou smés rozmixuj mixérem.
3. Hmotu nalij na pfipravené sito, rovnomérn¢ ji rozetfi, opatrné vymackej pfebyte¢nou vodu.
4.

Vyklop na noviny a nech schnout.

Pro vétsi pevnost muzes do vstupni suroviny piidat $krob.
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Ukol 5 Zopakaujte si, co vi§ z piedchozich hodin o lipidech

Ukol 6 Sefad’te kroky ziskavani oleje.

Klimatizace
Pro snazsi uvoliiovani oleje pfi lisovani se rozmélnény

materidl podrobuje ptsobeni tepla a pary. Probihaji zde chem.

Rafinace
Cilem je odstranit z oleje komplex latek a upravit jej tak, aby
byl vhodny ke spotiebé. Patii sem cela fada procest:

hvdratace. odkvseleni. béleni. dezodorace

a biochem. pochody, méni se struktura bunéénych membran.

Lisovani

Pouzivaji se lisy majici hiidel se zavitem, jez je vyménitelna.
Kapacita byva 20-200t/ den. Po lisovani vylisky obsahuji 18-
20 hm.% oleje. Vylisovany olej, pak obsahuje 1-10% necistot,
které se odstranuji filtraci nebo odstfedivkami.

Mieti a desintegrace semen

Dojde ke zvétSeni povrchu, zkrati se kapilary, rychleji
se uvolfiyje olej, tim se zvySuje iéinnost. Semena se
melou na Srot, mouku, pudr dle vysledné velikosti

Extrakce

Pouziva se k ziskani oleje z vyliski. Olej je rozpustén ve
vhodném rozpoustédle, které je nasledné oddestilovano.
Nejcastéji se pouziva technicky hexan, vyjimecné ethanol,
aceton. Roztok oleje a rozpoustédla se nazyva miscela.

Ci§téni a iprava semen

Semena obsahuji necistoty (slupky, ¢asti rostlin, prach),
pouzivaji se sita, popt. magnetické filtry na odstranéni
zeleznych predméta.

Loupani
Probiha u semen, které maji silné nebo tvrdé slupky.
Slupky obsahuji celulozu, lignin, pigmenty.

Ukol 7 Pi-eététe si nasledujici text a odpovézte na otazKy.

Vyroba margarinu a pokrmovych tuku

Margarin byl vynalezen roku 1869 francouzskym chemikem Mége- Mouriesem. Podstatou procesu bylo
intenzivni michani, pfi némz vznikla emulze. Po prudkém ochlazeni ledovou vodou ztuhla v hrudkovitou hmotu,
po odstranéni nadbytecné vody hnétenim byl ziskan produkt nazyvany margarin. Jedna z fazi musi obsahovat
emulgator, aby emulze byla stala. Nazev neni zcela presny, pochazi z trivialniho nazvu kyseliny heptadekanové,
neboli margové. Ve skutecnosti se jednd o smés kyseliny palmitové a stearové. Vysledny produkt byl vyrabén
nejprve z loje, posléze se vyuzivaly rostlinné oleje a rybi tuky. V souasnosti se vyrabi pifedev§im z rostlinnych
oleju. I pfes zménu zafizeni, zistava technologicka podstata procesu nezménéna.

Pokrmové tuky se od margarinu 1i$i tim, Ze neobsahuji vodu, nejsou emulzemi, i kdyz mohou obsahovat
emulgatory, které plni plastifikacni a homogeniza¢ni funkci. Do pokrmovych tukii se podle druhu a typu
ptidavaji vitaminy (A, E, D) a aromatizujici latky. Vyroba spociva v pieneseni smési tuki a oleji do reaktoru,
kde probiha ¢astecna krystalizace, uzravani a nasledn€ baleni. Pokud budeme uvazovat §lehané pokrmové tuky,
ty se pfipravuji vhanénim plynu (N;) do roztavené tukové nasady a dikladnym zaslehanim. Dusik zvySuje
plasticitu vyrobku, trvanlivost a svétlost barvy.

Vysvétlete pivod nazvu margarin

Vyhledejte slova, kterym nerozumite
Jaky je rozdil mezi margarinem a pokrmovym tukem ?

Pro¢ se ptidava emulgator?
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