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Lipidy 

Jednoduché 

glyceridy 

tuky oleje 

vosky 

Složité 

lipoproteiny glykolipidy 

fosfolipidy 



 Jednoduché lipidy– jsou estery 

› jednosytného alkoholu = vosky 

› glycerolu = glyceridy 

 nasycené mastné kyseliny = tuky 

 nenasycené mastné kyseliny = oleje 

 Složité lipidy jsou estery a 

› monosacharid = glykolipidy 

› kyselina trihydrogenfosforečná = fosfolipidy 

› protein = lipoproteiny 



Biologický 
význam 

funkce 
stavební 

funkce 
ochranná 

funkce 
izolační 

funkce 
energetická 



 základem lipidů jsou kyseliny s 
nevětveným řetězcem tvořeným 4 až 26 
uhlíky 

 v přírodě se vyskytuje kolem 50 druhů MK 

 kyseliny s více než 10 až 12 uhlíky v 
řetězci vznikají jen přechodně štěpením 
lipidů 

 v přírodě se zpravidla vyskytují MK se 
sudým počtem uhlíků, mohou být 
nasycené i nenasycené 





 nejběžnějším 

alkoholem je glycerol 

 v malé skupině lipidů se 

vyskytuje aminoalkohol 

zvaný sfingosin 

 některé lipidy obsahují 

dvě alkoholové složky 



 obsahují nasycené mastné kyseliny 

 jsou převážně živočišného původu 
sádlo 

máslo 

lůj 

 vyskytují se převážně pod kůží, mezi svaly 
a v břišní dutině 

 funkce: ochranná, tepelná, energetická 

 



 obsahují nenasycené mastné kyseliny 

 jsou převážně rostlinného původu 
slunečnice 

mák (až 40 %) 

ořechy 

řepka (až 40 %) 

olivy (25 %) 

kokos, palmy, kakao - tuhé 

 vyskytují se hlavně v semenech a plodech 

 funkce: energetická, ochranná, izolační 

 



 vylučovány živočichy a rostlinami 

 funkce ochranná 

 tvorba voděodolné vrstvy na vnějších 
částech rostlin, listech, plodech, kůži 

 lanolin (ovce) 

vorvaňovina (mozek vorvaně) 

včely (tvorba plástů) 

aloe vera 

voskovka 

palma Copernicia conifera 

 

 použití: svíčky, farmacie, kosmetika 

 

 



 jsou složeny z hydrofilní a hydrofobní části 

› hydrofilní = kyselina fosforečná 

› hydrofobní = ester 

 jsou obsaženy v každé buňce, hojně se 

vyskytují v mozku a nervových buňkách, 

semenech a vejcích 

 jsou stavebními prvky buněk a účastní se 

přenosu nervového vzruchu 



Obr.1 

Obr.2 
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 Obr. 1 Autor neuveden: Lipidová dvouvrstva [online][cit. 28.11.2012] 

Dostupný pod licencí Creative Commons Uveďte autora-Zachovejte licenci 

3.0 Unported na 

http://cs.wikipedia.org/w/index.php?title=Soubor:Fluid_Mosaic.svg&page=1 

 
 Obr. 2  Autor neuveden: Lipidová dvouvrstva [online][cit. 28.11.2012] 

Dostupný pod licencí public domain na 

http://cs.wikipedia.org/wiki/Soubor:Lipid_Bilayer.jpg 

 
 Obrázky mastných kyselin a glycerolu vlastní. 

//en.wikipedia.org/wiki/cs:Creative_Commons
//en.wikipedia.org/wiki/cs:Creative_Commons
//en.wikipedia.org/wiki/cs:Creative_Commons
//creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0/deed.cs
//creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0/deed.cs
//creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0/deed.cs
//creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0/deed.cs
//creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0/deed.cs

	VY_32_INOVACE_07 - Lipidy - Úvodní stránka
	LIPIDY



