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1 Pracovní list č. 2 - Bílkoviny 

Úkol 1 Zopakujte si následující pojmy. 

 fotosyntéza 

 biokatalyzátory 

 metabolické procesy 

 přírodní látky 

 

Úkol 2 Charakterizujte rozdíl mezi peptidem a bílkovinou. 

___________________________________________________________________________

___________________________________________________________________________ 

 

Úkol 3 Vyberte, jaké základní prvky jsou obsaženy v bílkovinách. 

 

uhlík, sodík, vodík, draslík, bor, kyslík, jod, chlor, železo, fosfor, dusík, hořčík, síra, helium 

 

Úkol 4 Nakreslete peptidovou vazbu. 

 

 

Úkol 5 Rozdělte následující bílkoviny na složené a jednoduché. 

metaloproteiny, lipoproteiny, albuminy, histony, globuliny, glykoproteiny, fosfoproteiny 

 

Úkol 6 Vyjmenujte biologické funkce bílkovin, charakterizujte je a přiřaďte k nim 

zástupce. 

 ______________________ -  

 ______________________ -  

 ______________________ -  

 ______________________ -  

 ______________________ -  

 ______________________ -  

 ______________________ -  

 ______________________ -  

 

 

 

 

 

 

 

transferin, imunoglobuliny, aktin, myosin, enzymy, kolagen, hemoglobin, elasten, keratin  
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Úkol 7 Určete struktury bílkovin na obrázku. Popište. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Úkol 8 Co je denaturace bílkovin. Co ji způsobuje? Jaký má vliv na bílkovinu? 

___________________________________________________________________________

___________________________________________________________________________

___________________________________________________________________________

___________________________________________________________________________ 
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